
MENU 
L’ART DES METS

P L A T S

D E S S E R T S
Crumble  aux  pommes  aux  par fums

d ’h iver
(pommes  caramél i s ée s  à  la  canne l l e ,  c rumble ,  g lace  pa in  d ’ ép i ce s ,  chant i l ly )

. . . . . .

Mamie  gâteau  
(  gâteau  moe l l eux ,  banane ,  é c la t s  de  choco lat  e t  caramel ,  g lace  c rème

brulée )
. . . . . .

Moel l eux  au  choco lat  we i s s ,  g lace
p i s tache  

Croust i l lant  de  canard au fo ie  gras
(Crème de  fo ie  gras ,  champignons  fra i s ,  e f f i loché  de  canard)

. . . . . .

Oeuf  parfa i t  crème de  pot iron
(Oeuf  parfa i t ,  crème de  pot iron,  éc lats  de  noi set tes  torré f i ées ,  hui le  de

noiset te )
. . . . . .

Tataki  de  boeuf  
(Boeuf  du cantal ,  sablé  à  la  châtaigne ,  sauce  v ierge ,  j eunes  pousses )

Suprême de  vo la i l l e
(Linguine ,  sauce  aux cèpes ,  j eunes  pousses  e t  

champignons  fra i s )  

. . . . . .
Paleron de porc confit

 (Lenti l les  du puy,  sauce Satay,  brisure de cacahuètes  torréf iées  )
. . . . . .

Dos de cabi l laud
 (pesto de châtaigne,  purée de petits  pois  et  sauce au lard)

E N T R É E S
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